
 

 
 
 
 

Buffetvorschlag 
                

Salatdisplay mit Toppings und Dressings 
Anti-Pasti 

Carpaccio von Rind und Thuna 
Pochierter Lachs mit Wasabischmand 
Brotauswahl mit verschiedenen Dips 

        
* * * * *  

Suppe nach Wahl 
        

* * * * * 
Mais-Poularde / Gnocchis / Bohnengemüse 

Kalbsrücken / Kartoffelstampf / konfierte Tomaten 
Zanderfilet / Linsengemüse / Drillinge 

        
* * * * *  

Spezielle Kindergerichte 
Pasta, Schnitzel etc. 

        
* * * * *  

Holunderblütenmousse 
Haselnusstörtchen 
Erdbeertiramisu 

 
ca. 35,-  p.P. (ab 50 Personen) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

Menüvorschlag 
                

Amuse 
      

* * * * * 
Essbare Landschaften 

mit gebratenen Steinbuttfilets 
        

* * * * * 
Erdapfelsuppe 

mit gebackenen Handkäseravioli 
        

* * * * * 
Filet vom Hochlandrind 

mit Serrano, Zwergkartoffeln 
und geschmorten 

Butter-Tomaten-Schalotten 
        

Barolojus 
        

* * * * * 
      

Gekochte Sahne im Glas mit pürierten Früchten 
Heißes Schokomousse 

 
ca. 45,-  p.P. (ab 50 Personen) 

 
 
 


